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EZKONTZAK

Jauregi jatetxean ezkontza ospatzeko jarritako harreta eskertzen dizuegu.  
Zuen eskura jartzen dizuegu egun seinalatu hori prestatzeko behar dezuten informazio osoa. 
Segidan 10 menu ezberdin eskaintzen dizuegu, baina benetako menua zuek zuen gustora 
egin dezakezute. Hauek proposamenak besterik ez dira. 
Bazkaldu baino lehenagoko koktela prestatzeko proposamenak daude. Baita gauerako 
pikoteoa ere. 
Zeliakoak, alergikoak, begetarianoak… direnentzat menu bereziak prestatzen ditugu. 
Zerbait ezberdina egiteko proiektorea degu zuen eskura, bideoak edo argazkiak jartzeko. 
Wifi-a ere badegu. 
 
 
 
 

 
 

Areto nagusia 
 



GASTRONOMIA:  
 
Gure espezialidadea haragia parrillan prestatzea da, ikatz begetalarekin. Baita arraina 
parrillan, saltxan edo plantxan. 
 
- Azpizuna parrillan patata edo guarnizioa edo roquefort saltsarekin 
- Arkumea parrillan patatakin 
- Txahal- saiheskia parrillan patatakin 
- Idi- txuleta parrillan patatakin 
- Zapoa parrilan 
- Legatz kokotea parrillan 
- Txipiroiak plantxan 

 
OSPAKIZUNERAKO LEKUAK:  
 
Instalazio ezberdiank dauzkagu zuen eskura, ezkontza zuen gustora prestatu dezazuen. 
Baffeak, mikrofono inalambrikoa, proiektore eta pantalla zuria  eta WIFI-a dauzkagu. 
 

- Zona berdea: ezkontza bertan prestatzeko aukera dezue, edo beste gauzaren bat. 
- Estalitako zona: lunch-a egiteko tokia da. Euria egingo balu beste edozertarako 

erabiltzen da. 
- Jangela: bazkaria eta dantzarako lekua da. 
- Kanpoaldeko terraza: zerbait edanez, lasai egon nahi duenarentzako tokia.

 

 

 
- Lore xehetasunak 

 
- Kanpoko ekitaldia montatzeko adibide bat 

 

 
 

 



 

LUNCH-A  
 
Ospakizuna asteko terrazan dezue lekua lunch-a egiteko. Gonbidatuak elkartzen juten diren 
einean, gure zerbitzariak zuen eskura egongo dira nahi dezuen gauzetarako. 

 
 

1 LUNCHA 
 

Barazki zakutxoak   
Karramarro izter txikia 

Patata fardeltxoak ganbekin    
Txaka pintxoa  

Itsaski krema (beroa) 
 

Cava koktela 
(beste edari batzuk aukeran) 
Ura, ardoa, freskagarriak… 

 

2 LUNCHA 
 

Kroketak  
Txibiak   

Ganbak arrautz irinetan 
Legatz pastel pintxoa  

 
 

Cava koktela 
(beste edari batzuk aukeran) 
Ura, ardoa, freskagarriak… 

 
 

 
OHARRA:   
 
 Edozien aldaketa egin daiteke. Hona hemen aukera batzuk: 

- Tortilla patata, urdaiazpikoa, txorixua, bakailaoa, zainzuriak… 

- Pintxoak: txaka, legatz pastela, errusiar entsalada, txorixua frijituta, gulak eta 
azenarioa…  

- Gazta zatiak, irasagarra, intxaurrak… 
- Frijituta: kroketak, txibiak, ganbak arraultz irinetan.. 
- Aragi, gazta edo itsaski bola…. 

 
 
 
 
 
 

 



 
 

HELDUENTZAKO MENUAK
 

1 MENUA 
 

Serrano urdaiazpikoa 
Errusiar entsalada 

Otarrainxkak egosiak (2 ale) 
Kroketak 
Txibiak 

Txanpinoiak 
Txirlak 

 
 

Arrain- zopa 
Azpizuna goarnizioarekin 

Letxuga  
 

Edariak  
Hojaldre- tarta izozkiarekin 

Kafea  
 

 
3 MENUA 

 
Jabugo urdaiazpikoa 

Legatz- pastela 
Zainzuriak (2 ale) 

Ganbak plantxan (5 ale) 
Perretxiko eta ganba nahaskia 

Txirlak  
Piper beteak  

 
Salda  

Azpizuna goarnizioarekin 
Letxuga  

 
Edariak  

Hojaldre- tarta izozkiarekin 
Kafea 

 

 
2 MENUA 

 
Otarrainxkak egosiak (2 ale) 

Legatz pastela 
Serrano urdaiazpikoa 

Solomo iberikoa 
Kroketak 
Txibiak 

Txangurro labean 
Txirlak  

 
Arrain zopa  

Azpizuna goarnizioarekin 
Letxuga  

 
Edariak  

Hojaldre- tarta izozkiarekin 
Kafea 

 
 

4 MENUA 
 

Jabugo urdaiazpikoa 
Zainzuriak (2 ale) 

Foié de Canard (Paté) 
 

Ganbak plantxan (5 ale) 
Porru pastela 

Txirlak 
 

Arkumea parrillan  
Letxuga  

 
Edariak  

Hojaldre- tarta izozkiarekin 
Kafea 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



5 MENUA 
 

Legatz pastela 
Jabugo urdaiazpikoa 
Zainzuriak (2 ale) 

Otarrainxkak plantxan (2 ale) 
Txirlak  

 
 

Salda   
Zapoa edo kokotea parrillan 
Azpizuna goarnizioarekin 

Letxuga  
 

Edariak  
Hojaldre- tarta izozkiarekin 

Kafea 
 

 

 
7 MENUA 

 
Zainzuriak (2 ale) 
Legatz- pastela 

Jabugo urdaiazpikoa 
Otarrainskak egosiak (2 ale) 

 
Txangurrua labean 

Txirlak  
Piper beteak 

                                Salda  
 

Mihi- arraina plantxan 
Azpizuna goarnizioarekin 

Letxuga  
 

Edariak  
Hojaldre- tarta izozkiarekin 

Kafea 

6 MENUA 
 

Otarrainxkak egosiak (2 ale) 
Jabugo urdaiazpikoa 
Foié de Canard (Paté) 

Otarrainskak plantxan (4 ale) 
kokotxak 
Txirlak 

 
Itsaski krema edo Limoi- sorbetea cavarekin 

Azpizuna goarnizioarekin  
Letxuga 

 
 

Edariak  
          Hojaldre- tarta izozkiarekin 

Kafea 
 

 
 

8 MENUA 
 

Zainzuriak (2 ale) 
Otarrainxkak egosiak (2 ale) 

Legatz- pstela 
Serrano urdaiazpikoa 

 Otarrainxkak plantxan (4 ale) 
Txangurrua labean 

Txirlak 
 

Salda 
  Legatza labean (gutxienez 4 pertsona) 

Azpizuna goarnizioarekin 
Letxuga 

 
 

Edariak  
Hojaldre- tarta izozkiarekin 

Kafea 

 
 
 
 
 
 



 
 

9 MENUA 
 

Jabugo urdaiazpikoa 
Foie de canard 
Zapo salpikoia 

Otarrainxkak plantxan (2 ale) 
Hostopila perretxiko eta ganbaz 

barrubetea 
Txangurrua labean 

 

Mihi- arraina plantxan 
Azpizuna roquefort edo goarnizioarekin 

Letxuga 
 

Edariak  
Hojaldre- tarta izozkiarekin 

Kafea 
 

Doakoa ezkontza ondoko luncha 
 
 

 
 

10 MENUA 
 

Jabugo urdaiazpikoa 
Otarrainskak plantxan (2 ale) 

Txangurrua labean 
Txirlak saltsa berdean 

 
 

Limon sorbetea cavarekin 
 
 

Zapoa parrilla 
Arkumea parrila 

Letxuga 
 

Edariak  
Hojaldre- tarta izozkiarekin 

Kafea 
 

Doakoa ezkontza ondoko luncha 
 

 
 

CAVAK     
 

SEGURA VIUDAS SECO O SEMISECO   
SEGURA VIUDAS BRUT  
CODORNUI SECO O SEMISECO  
ANNA DE CODORNIU  
JUVE-CAMPS 
JUVE-CAMPS FAMILIA 

 
 

 
 
TARTA  
 
Tarta zuen gustora prestazen da.  
Guk hemen eskeintzen deguna hojaldre- tarta kremarekin da eta txokolatez 
bustia. Dorre batean ateratzen degu. Ezkongaien izen eta panpinarekin.  
 
OHARRA:  
 
Beste tartaren bat nahi izan ez gero esan. 



 

 
UMEENTZAKO MENUAK 

 
N1 MENUA 

 
Kroketak 
Txibiak 

Xerra patatekin 
 

Ura 
Poloa edo Yogurta 

 

 

N3 MENUA 
 

Serrano urdaiazpikoa 
Xolomo iberikoa 
Errusiar entsalada 

Azpizun  ½  patatekin  
 

Edariak  
Trufa- tarta 

 

 

 
N5 MENUA 

 
Jabugo urdaiazpikoa 

Ganbak arraultz- irinetan 
Azpizuna patatekin 

 
Edariak  

Hojaldre- tarta izozkiarekin 
*                  

 

                           N2 MENUA 
 

Makarroiak tomatearekin 
Solomoa patatekin 

 
 

Ura 
Poloa edo Yogurta 

 

 

N4 MENUA 
 

Jabugo urdaiazpikoa 
Foie   

Kroketak  
                         Azpizun  ½  patatekin  

 
Edariak  
Flana  

 

 

 
                    N6 MENUA 

 
Jabugo urdaiazpikoa 

Otarrainxka egosiak (2 ale) 
Legatza frijitua 

 
Edariak  

Trufa- tarta  
  
 

 
 
 



Bazkaria eta gero….. 
¡DANTZARA!  

 
MUSIKA:  
 
-DJ PARTY  
 
-ORQUESTA TRAQUEST                  
 
OHARRA:  
 
Ezkontza egunez bada, musikaren prezioa 20:00h arte izango litzateke. 
Ezkontza gauez bada, musikaren  prezioa 2:00h arte izango litzateke. 
Musika bukatzeko ordua zuek erabaki dezakezute, aurretik edo momentuan bertan luzatu 
daiteke. 
 
 

EGILEEN ESKUBIDEAK:  
 
 
Zerga hau legez kobratu behar degu, nahiz eta musika zuek edo guk jarri. 
 

BARRA LIBREA:  
 
Haukera ezberdinak daude: 

- Kontsumizio bakoitza apuntatu eta geo gehitzea. 
- Tikeak ematea gonbidatu bakoitzari eta gero gehitzea. 
- Tope bat jartzea kontsumizioetan. 



EZKONTZA ONDOKOA  
 
Egun osoa eta gero… 
Pintxos goxoak jan, indarrak berreskuratzeko eta gaua jarraitzeko. 
 

EZKONTZA ONDOKOA:  
 

Azenario eta gula pintxoa 
Kroketak 

Ganba- twisterra 
Patata fardeltxoak ganbekin 

 
(Edaria ez dago sartura) 

 
 
OHARRA:   
 
 Edozien aldaketa egin daiteke. Hona hemen aukera batzuk: 

- Tortilla patata, urdaiazpikoa, txorixua, bakailaoa, zainzuriak… 

- Pintxoak: txaka, legatz pastela, errusiar entsalada, txorixua frijituta, gulak eta 
azenarioa…  

- Gazta zatiak, irasagarra, intxaurrak… 
- Frijituta: kroketak, txibiak, ganbak arraultz irinetan.. 
- Aragi, gazta edo itsaski bola…. 

 
 

GONBIDATUEN KANTITATEA  
 
Gonbidatuen kantitatea aste bete lehenago konfirmatu beharko da eta 48 ordu lehenago 
konfirmazio definitiboao.  
 

OPARITXOAK:         
 

-    50 gonbidatu baino gehiagokoak 2 lagunentzak bazkaria edo afaria doan 
- Gonbidatuentzako menu txartelak    
- Senar- emazteen mahairako lore apaingarriak 
- Gainontzeko mahaiak apaintzeko loreak 

 
 
OHARRA:  
 
Ezkontza erreserba egiteko 300€ aurreratu beharko dira. 
Menuan edo lunch-ean aldaketaren bat egin nahi ez gero, aurretik abisatu beharko da. 
 
Edozein gauzetarako hots egin 943-550034 o 943-330424 
Edo bidali  e-mail-a info@restaurantejauregi.com 

 


